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6 900XP & 700XP

XP — dlveérujte zkusenostem

XP - Electrolux Professional: nova modularni varna rada zrozena ze
zkuSenosti péti generaci genidlnich a nadsenych kuchard.

Axel Wenner-Gren, zakladatel koncernu Electrolux

Vice nez 200 modell, plynovych a elektrickych, dvé modelové rady
- 700XP a 900XP, nabizeji tu nejvetsi moznou variabilitu pro vSechny
typy kuchynskych prostord.

Nejnovejsi vylepseni, jedinecny koncept IcyHot, ktery dovoluje
kombinaci vysoce produktivniho grilu nebo opékaci desky s novou
chladici-mrazici podestavibou. To je idealni feSeni, mit vSechny
ingredience, které potfebujete okamzité k vareni a v potfebnem
mnozstvi, vzdy po ruce.




Minulost, zkusenost, inspirace

Kdyz vstoupim do restaurace, uvazuiji o

dvou zakladnich vécech: ta prvni je setkat se

s Séfkucharem, ta druha je navstivit kuchyn. Zde
sbiram zkuSenosti:

Nikdy bych si nesedl ke stolu bez védomi, ze za
kazdym pokrmem je tradice a nadSeni pro pfipravu.
Také hledam lepSi feSeni, které odrazi logiku a
postupy ladéné casem; nejlepsi provedeni, variabilni a
jednoduché produkty.

Moji prvni kuchyni Electrolux jsem vidél v mladi, v malé
restauraci pred nasim domem, ktera byla vybavena
sporakem s velkym Cernym litinovym talem a bilymi
smaltovanymi dverfmi se stribrnym napisem.

Tato kuchyné byla spojena s vyhledem do
budoucnosti a svazana s historii Cloveéka, ktery mél
sen a dokazal ho realizovat, vyjadrujici inovaci jako
“kombinaci nadSeni, vérnosti, dlraznosti a viry, které
inspiruji divéru v nasi organizaci a produkty a viru v
nas Uspéch a nasi budoucnost” (Axel Wenner-Gren,
zakladatel koncernu Electrolux, 1908).

Originalni vyvojoveé myslenky vzdy pochazi ze
specialniho receptu. Je to dlouha a tvoriva cesta s
hlubokym vyznanim ,pravidel uméni“, bez kterych
nelze zlepSovat, ale pouze improvizovat. Zkusenosti
je myslena ochota promitnout minulost do vytvareni
budoucnosti.

Soucasnost, to je to co inspiruje vyvoj Electroluxu

v profesionalni gastronomii: konstrukce solidnich
kuchyni, jejichz trvanlivost mlze byt vécna a
uspokojujici pozadavky péti generaci Séfkuchari po
vice nez jedno stoleti, pomoci vysoké vykonnosti,
snadného pouzivani a ekologickych feseni.
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Budoucnost, vyvoj, inovace

XP - nova modularni varna rada Electrolux zrozena ze
zkusSenosti, jako zdroje inspirace a viry v dlouhotrvajici
tradici profesionalnich kuchynskych specialistd.

Kdyz se na to podivam zpétng, uvédomuii si, ze

roky - nefeknu vam kolik — mi utekly, a Zze se Casy
zmenily od té doby, co jsem byl dité a zahlédl ten stary
smaltovany sporak obklopen tisici panvemi a nadobim
v srdci kuchyné, kde plameny byly pro kuchare vSim,
jeho skutecné kralovny ...

Rady XP, svymi rozméry, vlastnostmi a funkcemi,
okamzité ukazuji sv{j hlavni cil: integrovat néaroky
moderni kuchyné s vyvojem metod vareni a
stravovacimi styly (udrzitelnost, multikulturalismus,
zdravi a dobré pohody, ...), které splfuiji pozadavky

na modularitu a vSestrannost, jsou stale vice
diferencované a vyzaduiji vysokou vykonnost a
odolnost zafizeni.

V prostredi, jako jsou hospldky a restaurace s rychlou
obsluhou, se vyzaduiji optimalni varné vykony &asto v
omezenych prostorach, ale s vysokou produktivitou
kuchyné, aniz by se zapominalo na pozadavky
kuchart a obsluhy hledajici jednoduchost a U¢innost.

Divéra ve zkusenosti, to je spoléhat se na znalosti
firmy Electrolux a na pocit jistoty s fadou XP. Protoze
nova modularni linka se zrodila z génia a vasné péti
generaci kuchar.

Malem jsem se zapomnél predstavit ...

Jmenuiji se Alan Svand, narozen ve mésté Stoke
(Staffordshire, Velka Britanie) v roce 1958 a od roku
2005 jsem Electrolux Executive Chef.




& Mate mensi restauraci
. Cl bistro?

Novy High-power Induk&ni deska “Spicy”:
5kW indukéni Wok: vSe co potrebujete k
maximalni rychlost a dochuceni vasich jidel
energeticka ucinnost je na dosah!

Programovatelna Vysoce vykonna

fritéza: jedinecné, BkW indukéni deska,
kompaktni feSenf perfektni pro Front
pro spojeni rychlosti Cooking

a kvality, vzdy se
stejnymi vysledky



...potom XP je skutecne to,
CO potrebujete.

Chromované grilovaci Ohriva¢ hranolkd a Takrka volitelna instalace
desky: pripravi rlizné smazenych pokrmu: dle Vasich individualnich
druhy pokrmd s maximalni vynikajici zafizeni pro pozadavky a zvyklosti
ucinnosti a bez prenosu udrzeni smazenych

chuti pokrmU na idedini teploté

pred servirovanim

.

Hladkeé povrchy, lisované a Automaticky varic¢ téstovin
zaoblené pracovni plochy pro opakovatelnou a
pro rychlé a snadné disténi neménnou kvalitu mnoha

druhl pokrmd
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Provozujete klasickou
restauraci?

Chromovana
grilovaci deska:
pripravi riizné
druhy pokrmdi

s maximalni
ucinnosti a bez
prenosu chuti a
Ylalf

Nezavisly systém
zvedani kosu:

zajistujici stale
stejnou kvalitu
produktu

' Vari¢ téstovin: prvni plynovy
] varic téstovin s kontinualni
\ regulaci vykonu, Setfici

nezadouci plytvani energif
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...potom XP je skuteCne to,
CO potrebujete.

PowerGril": novy
salavy systém
ohrevu: bez rizika
ozehnuti nebo
spaleni pokrmu

Plynové nebo
elektrické fritézy s
»V*“ tvarem vany
pro prodlouzeni
zivotnosti oleje

Hladké povrchy a
lisované zaoblené

° pracovni plochy
pro rychlé a snadné
Cisteni

@ Plynové konvekéni
trouby Electrolux:
vylepSené
feSeni - vykon a
prizplsobivost to jsou
vlastnosti, které vzdy

potrebujete
Horaky “Flower flame”: Multifunkéni Panve: ® Takrka volitelna
exklusivni, vysoce ucinny nabizeji maximalni flexibilitu instalace dle Vasich
systém. Plamen se prizplsobi pfi pouziti jako fritézy, individualnich
jakémukoliv priiméru panve a smazici panve, grilovaci pozadavkl a

vyhfiva pouze jeji dno desky nebo vodni lazné zvyklosti




Hledate reseni pro vasi
zavodni jidelnu?

Vysoce vykonna 5kW

indukéni varna deska:

maximalni rychlost a
energeticka ucinnost

Sklopna panev
Duomat:
jedinecné reseni
pro vareni a
smazeni ve
velkém mnozstvi

NepreruSované hladké
povrchy a lisované
zaoblené pracovni
plochy pro rychlé a
snadné cisteni

»Ref-freezer” -
chladici&mrazici
podestavba:
jedinecné rfeseni
Electrolux, dve zarizeni
v jednom , volitelny
rezim nastaveni jako
mrazici nebo chlazena
podestavba



...potom XP je skutecCne to,
CO potrebujete.

Nova Grilovaci deska": Fritézy"?: Gzasné
mimoradna Sirka 120mm feSeni pro fritovani
pro nekonecné mnozstvi s prodlouzenou
porci zivotnosti oleje

| .|'|IIJ:!z'l'I|||.'|.|I'n"-'|"-'I.'l’lJlJi_'L'lih'_'lx'L'i'_hLiLh'."H;'.':.".'-.

T 1 IcyHot: jedinecné Takrka volitelna

i | feseni kombinuijici instalace dle Vasich
Grilovaci deskut® nebo individualnich
Gril** s ,Ref-freezer* pozadavkl a zvyklosti
Chladici&Mrazici

podestavbou pro
nejvyssi produktivitu
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Grilovaci deskat? %ﬁ]

Mimoradna Sirka 1200mm pro nekonec¢né mnozstvi porci.

JVVTTTTISTRTTITERTRTIORRERR AVUURRRRRTFRURNTRTUCURRIVID ~MVONRANRMTMURRARRRAAVRRRAAY

1 Vlecvrmlux

20mm silng, odolné dno z ocelolitiny pro lepsi
kontrolu tepelné energie. Pracuje s vysokou
tepelnou setrvacnosti, takze teplota povrchu prilis
neklesa ani pri zalozeni nové davky grilovanych
jidel a eliminuje ¢as obnovy. Zviast vyhodné je v
kuchynich, které potrebuii pripravit velké mnozstvi
pokrm( v kratkém Case

rovnomerny ohrev po celé plose bez chladnych
zon zajistuje nejlepsi vysledky bez ohledu na to,
kde je umistén pokrm. V disledku toho, vihkost
uvolnéna z potravin se odparuje rovhomérné

a nevytvari pripalena mista. Tim je zaruCena ta
nejlepsi kvalita pokrmu

extrémne velka (600x1200mm) grilovaci plocha
z ocelolitiny umoznuje pfipravu vice nez 50
hamburger( ve stejnou dobu a v nékolika malo
minutach

po celé délce je sbérny Zlabek odvadsjici tuk,
110mm Siroky s velkym vypoustécim otvorem o
préiméru 60mm

velka kapacita (3 litry) nadoby pro sbér tuku a Stav

impozantni velikost grilovaci plochy



Chromované grilovaci deska

Maximalni kvalita bez ohledu na vas recept. Deska plna masa,
ryb a zeleniny soucasneé.

H Electrolux

chromovany povrch umoznuje kontaktni grilovani bez
Zbytecného uniku tepelné energie do okolniho prostredi. VeSkera
energie je soustfedéna na povrchu a snizuje tak dobu potfebnou
k dosazeni pozadované teploty

vareni na chromovaném povrchu zabranuje sméesovani chuti a
vani pri pfechodu z jednoho typu pokrmu na jiny jako napriklad
pfiprava masa a ryb ve stejné dobé a udrzeni jejich vysoké kvality
oc¢ekavané od vasich zakaznikd

snadné ¢isténi diky vlisované opékaci plose z jednoho kusu

} se zaoblenymi rohy a odnimatelnou 3-strannou ochranou proti
Z&adné riziko sméSovani chuti a vani rozstiiku

modely s termostatickym Fizenim pro presné nastaveni teploty,
prijlemnéjsi pracovni prostiedi a efektivnéjsi vyuziti energie.

spadovany varny povrch umoznuje odvod oleje, tukl a Stay,
zatimco vybrané modely s vodorovnou deskou jsou idealni pro
smazeni ,ve vlastni stave“

vyberte si hladké nebo kombinované (hladké/vroubkovaneg)
grilovaci desky dle vaSich potfeb

Lisovana grilovaci plocha z jednoho kusu, s velkym
odtokovym otvore
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Idealni—

ar

PowerGril " 1

Vysoce vykonny plynovy PowerGril — nove reseni pro mensi spotrebu, ale
vySSi vykon

1

H Flecirlux

» podpora zdravejSiho vareni - zadné
riziko pripaleni pokrmu diky zlepSenému
salavému topnému systému

» funkce ,Energy Control“ zajiStuje
presnou regulaci vykonu. Pri nepouzivani
mUze byt vykon udrzovan na minimu a
podle potreby rychle vzrlist na maximum.
Tato funkce zvySuje efektivitu a dspory
energie

» Piezoelektrické zapalovani pro snadné
ovladani

» vysoce efektivni 10kW horak pro
kazdou 400mm Sirokou sekci

» rozsahly varny povrch s lehce
odnimatelnymi rosty (Sitky 185,5mm)

» nizké pérovitost povrchu rostd umozriuje
snazsi Cisténf

Grilovaci plocha s odnimatelnymi rosty




Systém salavého ohrevu

Velka, odnimatelnd, 2 litrova sbérna zasuvka

900XP & 700XP

» vysoce ucinny salavy systém ohrevu

Plamen zahriva salavy stit na teplotu nad
700°C. Teplo je pak vyzafovano smérem
k deflektorlim a na grilovaci rost, coz
zaruCuje rovnomerné rozlozeni teploty a
vynikajici vysledky grilovani na celé varné
ploSe

» Odnimatelné zariCe umoznuiji snadny
pristup k horakdm pro snadné disténi

» Varny povrch dosahuje extremné vysoké
teploty (cca. 350°C), které napomahaiji
udrzeni Stavnatosti uvnitf pokrmu.

» Salave stity z nerezové oceli AISI 441
jsou odolné proti vysokym teplotam a
starnuti

» Velky odnimatelny 2 litrovy zasobnik na
tuk a Stavy o stejné hloubce jako rost;
mUze byt naplnén vodou pro usnadnéni
Cisténi

19




Indukéni varné desky™ "y

Rychlé a ucinné!
Idealni feSeni pro rychlou pripravu s nizkou spotrebou energii.

Perfektni reseni vasich pozadavkt na pfipravu
pokrméi. Diky regulatoru vykonu, ktery umozriuje
pracovat s nizkym vykonem pro delikatni recepty
nebo s plnym vykonem pokud je tak pozadovano

Vykonné 5kW indukeni zony s kratSim Casem e
ohfevu ,- .

Velka uspora energie (spotrfeba o vice nez 50% —

mensi nez u plynového sporaku) diky zafizeni pro
detekci panve, které aktivuje indukeni zénu pouze
po umisténi panve na jeji povrch

PohodIngjsi pracovni prostredi, protoze ohrev je
soustfedén pouze na dno panve, zadané teploty
je dosazeno rychleji a jeji rozptyl je mensi

Protoze potrebné teploty bylo dosazeno rychleii,
je mozno pridat vice postupl a tak zvysit poCet
pripravovanych pokrmd. Je idedlni pro kuchyné
potrebujici obslouzit velky pocet stravnikl v
kratkém Case

Bezpecna obsluha a cisténi, protoze
sklokeramicky povrch se zaCne ohfivat az po
primém kontaktu panve s indukénim povrchem

Sklokeramicky povrch indukéniho sporaku



Indukéni varna deska se 2 prednimi indukenimi
zénami (5kW kazda) a zasobnikem na 6xGN1/9
Idealni feSeni pro Vas frontcooking.

Zasobnik na gastronadoby je vybaven prepadem,
ktery mbiZze byt vyuZit pro naplnéni ledem na udrzeni
ingredienci v chladu

Indukéni varné desky

Indukcni Wok™" i

)

AL

Uplatnéte svoji tvorivost! Perfektni volba pro zeleninu, duseni a Asijskou
kuchyni.

Odolny sklokeramicky WOK

Vysoce vykonna 5kW indukéni zéna umoznuje
velmi rychlou pfipravu a optimalni vysledky

5kW induk&ni Wok Odolny sklokeramicky povrch
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Plynovy Sporak™

Idealm’o

Vkon a efektivita - vSe v jednom! Vareni, duseni, grilovani a fritovani na

nejucinnéjsich horacich je dnes mozné.

GREEN
SPIRIT

Exclusive

Jedine¢né horaky “flower flame”
Wm\wu“;u T

e

h.

Horni deska lisovana z jednoho kusu, litinové rosty. Model je zobrazen s

3x6KkW and 1x10kW hofaky

» S modelem HP dosahnete nejvyssi produktivity,
kazdy horak ma 10kW vykon

» Jedinecné “flower flame” horaky zarucuji
flexibilitu a vysokou efektivitu. Jeden horak pro
v8echny vase potreby, diky jeho jedine¢nému
tvaru, ktery expanduje jak horizontalné tak i
vertikaing, se prizplUsobi jakémukoliv priméru dna
panve a zajisti jeho maximalni pokryti. Dosahne
varné teploty mnohem rychleji a snizuje tepelné
ztraty

» Lisovany, hluboko tazeny pracovni povrch z

» Horaky jsou umistény na zvySeném prolisu, ktery
tak chrani horak pfi pripadném prekypéni pokrmu

» Odolné litinové sporakove mrizky vhodné i pro ty
nejmensi varné nadoby







Automaticka Fritéza? &y

Nabizi zakazniklm vysokou kvalitu a zdravé fritovani.

900XP - 23-litrova vana ve tvaru pismene ,V*, s externim
plynovym nebo elektrickym ohfevem nabizi vykon, efektivitu a
schopnost rychle ohrat olej na fritovaci teplotu zarucuje:
® zvySenou hygienu bez pasti na Spinu ve vané, diky
presnym laserovym svartim
® prodlouzeni pouzitelnosti oleje (asi 0 30%) diky
rovnomernému rozlozeni ohrevu uvnitf vany
® zaoblené rohy pro snadnéjsi a bezpecnéeijsi Cisténi, bez
pfimého kontaktu s topnymi télesy

Optimalizovany, nepfimy topny systém zarucuje rovhomerné
prohrati oleje a zajistuje stale vynikajici fritovaci vysledky,
kfupave a zlaté na povrchu a Stavnaté (ne uvareng) uvnitr

Automaticky systém zvedani koSt

Automaticky systém zvedani kost, programovatelny

v 5 rliznych programech 700XP - 15 litrova ve tvaru pismene ,V*,
s externim elektrickym ohrfevem

Integrovany systém filtrace oleje, ktery prodiuzuje

pouzitelnost oleje. Zabudované Cerpadlem umoznuje rychlou Automaticky systém zvedani kosl se
a bezpecnou vymenu oleje 2 nezavisle fizenymi pohony

Diky extrémné rychlému nabéhu na provozni teploty je Programovatelna fidici jednotka
zarucena vyssi produktivita a klidné zvladnuti Spickovych s moznosti uloZeni az 5 rliznych

kapacit kombinaci teploty a ¢asti









XP — extrémné snadné




Dokonce | ty nejobtizngji
dostupna mista je mozno cistit
snadne.

Snadno odnimatelné
roSty je mozné bezpedné
myt v mycce

Chromované
grilovaci desky
jsou lisované z 1
kusu, s hladce
zaoblenymi rohy

Pravounhlé, laserem
fezané hrany pro
licovani spojl

Vngjsi panely jsou
Z nerezove oceli
S povrchovou
Upravou Scotch-
Brite

Snadny pristup
k hlavnim
komponenttm




»V-tvar” vany,
laserem svarovaneé,
zabranuje tvorbé

pasti na Spinu a Lisovana vany se

Zlepsuije hygienu zaoblenymi rohy a
velky vypousteci
otvor

Bezsparové vrchni
desky umoznuijf
rychlé a snadné
cisteni

Utésnéné ovladaci
prvky pro maximalni
ochranu béhem
Cisténi

Horni desky
lisované obvykle
z jednoho kusu
P nerezového plechu
rf-f‘ pro snadngjsi
v Cisténi

Systém odplavovani
Skrobové pény pro
mensi frekvenci
kompletni vymény vody
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E &

Plny vykon mate ve svych rukou

Jedinecné reseni — vykonny gril v kombinaci s novou chladici-mrazici
podestavbou.

» Maximalné vykonny PowerGrill"? nebo Grilovaci
desky"P na nové chladici-mrazici ,Ref-freezer”
podestavbé

» ZvysSuje produktivitu a maximalizuje pracovni
postupy odstranénim zbytec¢ného €asu pfi nabehu
na nezbytny vykon

» Prosté si vyberte menu a nastavte ,Ref-freezer"
podestavbu do rezimu chladnicky nebo mrazaku,
presné podle vasich potreb

PowerGril** na Ref-freezer podestavbé 1200mm PowerGril"*? 800mm na Ref-freezer podestavbé 1200mm




900XP & 700XP

|dealni,

\

(
O

-

VWkon, produktivita a flexibilita - vSe v jednom

» Snadné nastaveni teploty mezi -20°C a +10°C

» 2 zasuvky pro GN 2/1, 150mm hluboké
» Vhodné pro umisténi jakychkoliv modell fady 900XP

» Moznost instalace Ref-freezer podestavby na

2 zasuvky pro GN 2/1 Grilovaci deska™ na chladici-mrazici podestavbé 1200mm

31




VoY Idealnig

Automaticky Varic Testovin™ ~-=

AL

Mimoradng vSestranny, nejenom na téstoviny, ale i na vareni masa,
zeleniny, brambor, ryze a mnoha dalSich potravin.

Vysoky vykon zajistuje infraCerveny topny systém,
umisténému pod 20 litrovou vanou

Presna termostaticka regulace intenzity vareni
je idedlni i pro perfektni regeneraci predvarenych
pokrm(

Systém odplavovani skrobové pény minimalizuje
“dobu odstavek”, protoze neni zapotrebi Casté
kompletni obmény vody

Diky technologii ,Rapid System*“ se doplfiuje do
vany jiz horka voda a vareni se tak vyrazné urychli,
zkvalitni a zefektivni.

Bezpecnostni prvky chrani varice téstovin pred
provozem bez napusténé vody

Programovatelny ovladaci panel



Plynové a elektricke va

téstovin

AV4 B4

rce B

|dealn
ro

Noveé variCe téstovin Electrolux, ty jediné na trhu nabizeji “Energy Control”

Ju

S novymi plynovymi varici
téstovin, je ted konecné
mozné Fidit vykon a intenzitu
vareni, oproti ptivodnimu
pouhému spinani zap/vyp a

pevnému nastaveni teploty na

100°C

Uspora energie a spotieby

plynu diky programu “stand-by”
(pohotovost), ktery Ize aktivovat

pokud momentalné zafizeni
nepouzivate

Idealni pro pripravu delikatnich

pokrm(l, které vyzaduiji nizsi
teplotu. Zviasté dullezité pro
zmrazené potraviny (napr.
predvarena pasta)

Bez nutnosti elektrického
pripojeni

Nové elektrické varice
téstovin nabizeji novy prvek -
fizeni systému infraCerveného
ohfevu umisténého pod vanou,
ktery zaijisti vySSi vykon a
ucinnost

Diky ESD - Energy Saving
Device (systém zpétného
ziskavani tepla); volitelné pro
v8echny modely; je doplhovani
vany horkou vodou bez

vykyvl a jsou zajistény nejlepsi
vysledky, zvySuje se produktivita
a snizuji néklady. Uspory
energie jsou zaruceny.

Automaticky systém zvedani kosu

Maximalizuje efektivitu prace, eliminuje stres a vari vzdy presne.

Snadno prfeménite bézny
varic téstovin na varic s
automatickym zdvihem koSe

Programovatelny a
automaticky zdvihovy
systém zarucuje
opakovatelnost varného
cyklu. Zajistuje vzdy stejnou
kvalitu pokrmu diky pinému
automatickému procesu

MozZnost ulozit 9 varnych c¢as(
do digitalni paméti

Snadné ovladani, automatickou

funkci zdvihu kose Ize aktivovat
tlacitkem. Pokud je to nutné Ize
pouzivat i ruéni zdvih

200mm S8itka, se 3 drzaky
kosU z nerezové oceli pro radu
XP900 nebo 2 drzaky pro
XP700

Umisténi kosU je bud’ na jedné
strané variCe téstovin pro
maximalni flexibilitu nebo na
obou stranach pro umoznéni
zvedani az 6 malych kost u
fady XP900 (4 malé kose u
XP700)

900XP - systém zdvihani ko3l se 3 drzaky
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Idealni

Sklopné panve |

Bezproblémoveé vareni, peCeni a smazeni i ve velkych objemech.

» 900XP sklopné panve s novym varnym povrchem » Termostaticka regulace teploty v rozsahu
Duomat (slitina vybranych nerezovych oceli) je od 120°C do 300°C
nejlepsim feseni pro udrzeni konstantni teploty
v celém varném objemu. Zajistuje lepsSi tepelnou » Zpevnéné viko je pfi otevirani vyvazeno a
stabilitu a ochranu proti korozi vybaveno madly z nerezové oceli pro snadnou a
ergonomickou obsluhu. Pfi zavieni Ize viko také
» Novy plynovy nebo elektricky topny systém je vyuzit jako pracovni plochu
uchycen ke dnu panve a pohybuje se spolecne
s vanou i béhem sklapénim, pro maximalni » Manualni sklapéci systém umoznuje presné ovladani
bezpecnost obsluhy a z hygie ickych dévodu a lehkost pfi sklapénf (jsou také k dodani modely s

automatickym sklapénim)

NG,

Nova konstrukce vypustniho vyklenku Manualni sklapéni s presnym ovladanim
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Idealm’O

Multiftunkcni panve

4 zarizeni v jednom! Lze ji vyuzit jako grilovaci desku, sklopnou paney,
kotel nebo vodni lazen. Je nezbytna pro kazdou kuchyn vyzadujici
maximalni flexibilitu.

» Mimoradné univerzalni se Sirokou paletou » Termostaticky regulovana teplota v rozsahu od
vyuzitelnych funkci. 100°C do 250°C pro presnou pripravu delikatnich
pokrmdi

» 11 nebo 22 litrova vana z nerezové
oceli 304 AISI s 15mm dvouvrstvym
dnem (12mm spodni vrstva z
ocelolitiny a 3mm silna horni vrstva z w A
nerezove oceli 316 AISI) zajistuje vzdy ¢ (% ‘p‘
uniformni pfipravu 5

» Velky vypoustéci otvor dovoluijici rychlé a bezpecné
’ vypusténi napriklad pfimo do GN nadob

» PrisluSenstvi v cené: zatka, Skrabka na hladké
povrchy a vypustni nastavec

» Zaoblené rohy a okraje pro snadné cisténi

Pourziti jako grilovaci deska Bezproblémoveé vareni a duseni




|dealni
pro =

Plynova konvekcni trouba 3

VWkon a flexibilita zaroven

J |

Plynova konvekeni trouba (Sifky 800mm) je jedinecny Kombinace konvekéni trouby a:

a flexibilni doplnék k 900XP modularni varné fadeé 4 otevrenych horak(

grilovaci desky s kombinovanym povrchem
plynového talového sporaku

plynového talového sporaku s dodateCnymi
otevrenymi horaky

Cas pfipravy je vyznamné redukovan( az o 50%) v
porovnani s tradicnim statickou troubou

ZvySena produktivita pfi pfipravé na 2 vsunech GN
2/1, maximalizace kuchyriskych operaci

Zvysena flexibilita, diky moznosti pracovat

s konvekéni troubou jako se statickou troubou
jednoduchym vypnutim ventilatoru a vytvorenim
idealnich podminek na tvorbu nejlepsich vysledkd
pro vSechny druhy operaci

Vnitfni komora je z Cerné smaltované oceli pro
maximalizaci tepelné efektivity

Rozsah provoznich teplot je od 120°C do 280°C

Piezoelektrické zapalovani pro snadné ovladani

Peceni na 2 vsunech GN 2/1
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XP vam setrl penize a naklady
pri soucasnem respektovan
zIvotniho prostredi.

PowerGrillH?

Efektivita a Uspora naklad.

Diky vysoké ucinnosti nového topného séalavého
systému a presné regulaci vykonu, mtize byt vykon
pfi nepouzivani snizen na minimum a rychle nastaven
zpéet na potfebnou maximalni droven, zvysi se
efektivita a uspofi naklady. Navic je pouze na obsluze
grilu, jak velkou ¢ast grilu bude chtit vyuzivat, resp.
zahfivat.

Indukce

Vysoky vykon tohoto topného systému spolu s
automatickou funkci detekce nadob (ohfev zacne
az po kontaktu panve s povrchem) radikalné snizi
spotrebu energie a rozptyl tepla do pracovniho
prostoru.

Horaky Flower Flame

Tento jedineCny systém umoznuje presné nataveni
plamene podle primérd panve. Ohrev je koncentrovan
pouze na dno a neohfiva pracovni prostor.




Chromovana Grilovaci deska

Chromovany povrch usnadnuje lepsi kontakt tepelné
energie s pokrmem a zajistuje tak nizsi tepelnou
disperzi pro lepsi pracovni prostredi. VeSkera energie
je koncentrovana na ohfev povrchu a redukuje se ¢as
nutny na dosazeni pozadované teploty.

Varice Téstovin s

Energy Control a Energy Saving Device

Plynové XP varice téstovin jsou jedina zarizeni
nabizejici Uplnou regulaci vykonu (Energy Control),
ktera umoznuje presné nastaveni vykonu a intenzity
vareni s moznosti vyuziti i nizsich teplot.

ESD - Energy Saving Device (systém zpétného
ziskavani tepla); volitelné pro vSechny modely;
vyuziva zbytkoveé teplo z vypousténé horké vody pro
doplnovani vany predehratou Cerstvou vodou, zvySuje
se produktivita a snizuji naklady. Uspory energie jsou
zaruceny.

Fritézy

Diky ,V-tvaru® fritovaci vany se prodlouzi pouzitelnost
oleje 0 30%, coz je vyznamna Uspora. V kone¢ném
ddsledku méné vymeén oleje vede k nizSim nakladlim
za likvidaci pouzitého oleje a Uspore Sasu.



Electrolux to je sila, klid a

vyvazenost

Electrolux je predni svétovy vyrobce domacich spotrebict a zarizeni pro
profesionalni pouziti, prodavajici kazdorocné vice nez 40 milion’ produkt(
zakazniklm na vice nez 150 trzich. Spolecnost se zaméruje na inovace,
které jsou dimysIiné navrhovany a zalozeny na rozsahlém zakaznickém
prizkumu, pro naplnéni pozadavk( zakaznik( a profesionall.

90 let inovaci a vyvoje

Axel Wenner-Gren, zakladatel znaCky Electrolux, stanovil
zésady, na kterych se spolecnost stéle rozviji. Jeho
sen o zlepSeni kvality Zivota mél zéasadni dopad na
domacnosti po celém svété. Dnesni Electrolux je i
po 90 letech svétovou jednickou v oblasti doméacich
spotrebicl, jakoz i zafizeni pro profesionalni pouziti.

» 1 hinking of you*“, nebo-li ,Myslime na vas*“, vyjadruje
zameér zn. Electrolux udrzet nepretrzity kontakt se
zakaznikem, at uz je to v otazkach vyvoje vyrobku,
projektovani, vyroby, marketingu, logistiky nebo sluzeb.

Udrzitelnost
Nasim cilem je pozitivné prispét k udrzitelnému rozvoji,
jak v ramci nasich ¢innosti, tak i nasich vyrobkd.

Neustale pracujeme na snizeni spotreby energii nasich
produktd a emisi z nasich tovaren. Pecujeme o to,
aby s nasimi zaméstnanci a obchodnimi partnery bylo
zachazeno spravedlivé a snazime se byt dobrymi sousedy
v komunitéch ve kterych plsobime. To je cillem integrace
naseho pojmu ,udrzitelnost” a naseho zaméru na
rfeSent klicovych problémU oviiviujicich nase podnikani.

Interni smérnice, postupy a iniciativy nam pomahaji
zajistit ekologicky provoz, etické fizeni a personalistiku
soustfedénou na bezpelné pracovnim prostredi
kdekoliv plsobime. Aplikujeme rozsahlé systémy
fizeni zaloZzené na 1ISO14001 a ISO9001. Pomoci
naseho vlastniho programu systému fizeni ALFA
(Awarness-Vnimani, Learning-Vzdélavani, Feedback-
Zpétna vazba, Assessment-Hodnoceni) fizeného
kodexem praxe a dodrzovanim prostfednictvim
program® EPA (hodnoceni viivu na Zivotni prostiedi)
se nam dafi zvladat veskeré pozadavky souvisejici s
pozitivnim pfistupem k ochrané Zivotniho prostredi.

Kdekoliv ve svété plsobime, snazime se byt
zodpovédnym hracem. NasSe kazdodenni praxe
zarhnuje také neustalé monitorovani a sledovani nasich
dodavatell s cilem neustéalého udrzovani vysokych
standard( v pracovni etice a ochrané Zivotniho prostred!.

Verime, Ze tento postup snizuje rizika v nasem podnikani
a zvySuje nasi dlouhodobou Zivotaschopnost na trhu.
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DOW JONES INDEX SVETOVE
UDRZITELNOSTI

V roce 2009 byl Electrolux jiz
podesaté zahrnut do prestizniho
Dow Jones Sustainability World
Index, prvniho svétového
akciového indexu, ktery sdruzuje
predni spoleénosti fidici se
odpovédnymi a udrzitelnymi
postupy, se zvlastnim ddrazem na
Zivotni prostredi a socidlni otazky.

WE SUPPORT

UNITED NATIONS

GLOBAL COMPACT

Electrolux participuje v OSN
Global Compact, mezinarodni
iniciativé, ktera sdruzuje
mezinarodni spole¢nosti, agentury
OSN, pracovni a ob&anské
sdruzeni podporuijici desatero
v8eobecné uznavanych principd
v oblasti lidskych prav, prace,
zivotniho prostredi a antikorupce.

®
(&)

©

WWF

WWF

Od roku 1993 spolupracuiji
spole¢nosti Electrolux a
Ekologicky Institut WWF na
podpore lepsiho vnimani péce

o Zivotni prostredi. Tato ¢innost
zacala jiz tehdy, kdy jesté
neexistovaly zadné jiné obdobné
certifikace a WWF vybral
“nejzelenéjsi” produkty a doporudil
je tém spotfebitellim, ktefi byli
nejvice citlivi na energetickou
ucinnost.

CERTIFIKACE UK - ECA
Certifikace UK - ECA (Enhanced
Capital Allowance) se udéluje
nejucinn&jsim vyrobkdim z hlediska
Uspory energie. Tyto produkty jsou
kontrolovany a zahrnuty do ETL
(Energy Technology List -seznam
energetickych technologii),

ktery potvrzuije jejich vysokou
energetickou Ucinnost. Produkty
zahrnuté do seznamuj ETL
ziskavaji vyznamné dlouhodobé
finan¢ni vyhody za snizovani emisi
CO2.

SusTamABLE EnRcy EuROP:

SUSTAINABLE ENERGY
AWARD

V roce 2007 udélila Evropska
komise tuto cenu spole¢nosti
Electrolux v kategorii “Corporate
Commitment”(SpoleCensky
zdavazek), pro jeji neutuchajici
Usili vedouci ke snizeni spotreby
energif v tovarnach, produktech
a sluzbach a za Usili sméfuijici

k vychové spotfebitelll k védomi o
dllezitosti udrzitelného rozvoje.

FTSE4Good

FTSE 4 GOOD

Od roku 2000 je Electrolux
zahrnut do programu FTSE4Good,
ktery méfi a odmeénuje vykonnost
spole¢nosti, které splriuiji
celosvétove uznavané standardy
spole¢enské odpoveédnosti.
FTSE je nezavisla spole¢nost,
podporovand burzou London
Stock Exchange a ¢asopisem
Financial Times.

RoHS
Compliant

RoHS (RESTRICTION OF
HAZARDOUS SUBSTANCES)
RoHS je zkratka nézvu evropské smér-
nice 2002/95/ES Restriction of the
use of certain Hazardous Substances
in electrical and electronic equipment,
(“Omezeni uzivani nékterych nebez-
pecnych latek v elektronickych a
elektrickych zafizenich”), vydané 27.
ledna 2003 Dusledna vnitini nafizenti,

v mnoha ohledech pfisnéjsi nez zakon,
omezuiji vybér materidld a prispivaji

k napliiovani litery evropské smémice
RoHS (pfijaté v roce 2003 Evropskou
unif), ktera brani spoleCnostem v
uzivani nebezpecnych materiall a
komponentd uvedenych na seznamu
Restricted Material List.

EIA

Energy

Investment

Allowance
NIZOZEMSKO - EIA
EIA (Energy Investment Allowance
- odpocet energetickych investic)
tento program dariovych ulev
poskytuje pfimé financni pobidky
pro nizozemské spole¢nosti,
které investuji do Uspor energii a
udrZitelnosti zafizeni.

@ KLD {."]Sh.“ll L”;l!ll'cll_L' [0

KLD GLOBAL CLIMATE 100
Electrolux je soucasti programu
KLD Global CLIMATE 100, ktery
sleduje 100 spole¢nosti na svéte s
nejvétsim potencidlem pro snizovani
okamzitych a dlouhodobych

pricin klimatickych zmeén. KLD,

ve spolupraci s mezinarodnim
institutem Global Energy Network
Institut (GENI), vytvoril program
KLD Global Climat 100 na podporu
trvale udrzitelnych investic.

I high
recyclability

RECYKLOVATELNOST

Podle zésad spole¢nosti a své
vlastni prirozenosti, Electrolux
Professional zajistuje vysokou
Uroven recyklovatelnosti produkt(
(az 95%).

DANSKO - DEST (DANISH
ENERGY SAVING TRUST)

DEST je nezavisla spolecnost

v ramci danského ministerstva
energetiky a zivotniho prostredi,
ktera podporuje Ucinngjsi vyuzivani
elektrické energie.

cCe

IS0 14001

CERTIFIKACE ISO 14001

Od roku 1995 dosahly vyrobni
zavody Electrolux Professional
tohoto vyznamného certifikatu,
které pomaha firmam zlepsovat
kvalitu prace a produkce

s ohledem na zivotni prostredi. Od
zacCatku roku 1996 byla spotreba
vody a energie na kazdy vyrobeny
kus snizena 0 50% a 20%.

@

NIZOZEMSKO - GASTEC

Kiwa Gastec je vedouci evropskou
agenturou v oblasti testovani a
certifikace plynu a souvisgjicich
produktd. Kiwa Gastec provadi
certifikaéni zkousky a osvédduje
produkty a systémy jak v fizeni tak
i v jakosti. Hodnoti bezpeénost,
ucinnost a kvalitu bezpeénostnich
a kontrolnich zafizeni, distribuci,
montaz potrubnich systému a
zafizeni. Konvektomaty Electrolux
air-o-steam® dosdhly dvoji Gastec
certifikace a to jak pro vysokou
ucinnost tak i pro nizké emise
znecistuijicich latek (CO a NOKX).
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Plynové sporaky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (t.2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

® Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dild

e | itinové sporakové mrizky (standard)

* Nerezové sporakové mrizky (volitelné)

® \/ysoce Ucinné horaky “flower flame”

e Zafizeni pro kontrolu zhasnuti plamene
horakd

e Chranény zapalovaci plaminek

Trouby
® Zapusténé, dvouplastové, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavreni a lepsi hygienu
o \/nitfni prostor trouby v nerezové oceli
s Zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP
a 2mm &erné smaltovana ocel pro 700XP)
® Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
¢ Plynova trouba s nerezovym, vysoce
ucinnym, atmosférickym centralnim
horakem s optimalizovanym spalovanim, se
zafizenim na kontrolu zhasnuti plamene a
piezoelektrickym zapalovanim. Nastavitelny
termostat:
- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C
¢ Elektricka trouba s oddélenymi termostaty
pro horni a spodni topna télesa.
Nastavitelny termostat:
- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

900 fada

® 2 4,6, nebo 8 horakl

* 6.a 10 kW horaky

* modely bez podestavby

s plynovou statickou nebo konvekéni troubou
e s rozSifenou plynovou troubou, 1200mm
® s elektrickou statickou troubou

o Sitky moduld 400, 800, 1200, 1600mm
700 fada

® 2, 4, nebo 6 hofakd

® 5,5 kW horaky

* modely bez podestavby

s plynovou statickou troubou

® s elektrickou statickou troubou

o 3itky modulti 400, 800, 1200mm

Plynové talové sporaky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

¢ Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dildi

e Odolny litinovy tal

e \arny povrch s maximalini teplotou 500°C v
centru talu, postupné se snizujici na 200°C
na okrajich

e Jeden centralni hofak s optimalizovanym
spalovanim a zafizenim na kontrolu zhasnuti
plamene

® Piezoelektrické zapalovani

e Chranény zapalovaci plaminek

Trouby
e Zapusténé, dvouplastové, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavieni a lepsi hygienu
o \/nitfni prostor trouby v nerezové oceli
s zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP
a 2mm &erné smaltovana ocel pro 700XP)
¢ Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
¢ Plynova trouba s nerezovym, vysoce
ucinnym, atmosférickym centralnim
horakem s optimalizovanym spalovanim, se
zarizenim na kontrolu zhasnuti plamene a
piezoelektrickym zapalovanim. Nastavitelny
termostat:
- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C

900 rada

* model bez podestavby, Sitka 800mm

e s plynovou statickou troubou nebo
konvekéni troubou

e talovy sporak + 2 oteviené horaky, Sitky 800
a 1200mm

700 fada

* model bez podestavby, Sitka 800mm

¢ s plynovou statickou troubou

e % tal + 2 oteviené horaky, Sitka 800mm

* 1/1 tal + 2 oteviené horaky, Sitka 1200mm

o 2 horéky + Y2 tal + 2 hordky, §itka1200mm

-

oL

Plynové ohfrivaci desky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro Q00XP -
1,5mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

* \/ngjsipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

¢ Hladka deska z ocelolitiny

® Horaky z nerezové oceli s automatickou
stabilizaci plamene. Kazdy hofék ma 2 vétve
se 4 radami plamene

® Piezoelektrické zapalovani

e Chranény zapalovaci plaminek

900 rada

e modely bez podestavby, Sitky 400
a 800mm




Elektrické sporaky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 9Q00XP -
1,5mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

o | itinové plotny s bezpe¢nostnim
termostatem, hermeticky utésnény pracovni
povrch

 |ndividudlné regulované plotny, (kazda 4kW
pro 900XP — a kazda 2,6kW pro 700XP), se
stupnovitou regulaci

Trouby
® Zapusténé, dvouplastové, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavieni a lepsi hygienu
* \/nitfni prostor trouby v nerezové oceli
s Zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP
a 2mm cerné smaltovana ocel pro 700XP)
® Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
¢ Elektricka trouba s oddélenymi termostaty
pro horni a spodni topna télesa.
Nastavitelny termostat:
- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

900 rada

® 2 nebo 4 Etvercové plotny

* modely bez podestavby, Sitky 400
a 800mm

* s elektrickou statickou troubou

700 fada

® 2, 4, nebo 6 kruhovych ploten

® 4 Ctvercoveé plotny

* modely bez podestavby, Sitky 400, 800,
1200mm

* s elektrickou statickou troubou

e—e—
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Elektrické talové sporaky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dild

e Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

o Hladky tal z ocelolitiny

¢ Individualné regulované varné zény

900 rada

e model bez podestavby, Sitky 400mm

700 fada

e modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

900XP & 700XP

F55 ool

Indukéni varné desky

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

e Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

* \/ysoce odolny proti narazu, 6mm silny,
sklenény varny povrch Ceran®

e Nezavisle fizeni indukeni zény:

- 5kW (& 230mm pro 700XP — 280mm
pro 900XP)

- 3,5kW (@ 230mm pro 700XP)
s ochrannymi prvky proti prehrati

o Ridici panel s 9 vykonovymi hladinami a
svéetelnym indikatorem zapnuté zény

700XP Indukéni Wok bez podestavby

® \/ysoce odolna proti narazu, 6mm silna,
sklenéna Ceran® misa Wok

e Jedna indukéni zéna s ochrannymi prvky
proti prehrati

o Ridici panel s 9 vykonovymi hladinami a
svetelnym indikatorem zapnuté zény

700XP HP Indukéni desky “Spicy”

* Nezavisle fizené 2 indukéni zény, kazda 5kW
(@ 230mm) s ochrannymi prvky proti prehrati

® zasobnik na 6 x GN1/9

900 fada
* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm
700 fada
* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm




900XP & 700XP
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Sklokeramické varné desky

¢ Horni desky lisované z jednoho kusu nerezové
oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm pro 700XP),
s hladkymi zaoblenymi rohy
* \/néjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite
® Pravouhlé, laserem fezané hrany pro pfesné
sestaveni dild
¢ Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu
* \/ysoce odolny proti narazu, 6mm silny,
sklenény varny povrch Ceran®
* Nezavisle fizené varné zény s infracervenym
ohfevem
- 900XP @ 300mm 3,4 kW
- 700XP @ 230mm 2,2 kW
® Soustfedna télesa umoZnuji volbu varné plochy
v zdvislosti na velikosti varné nadoby
 Varovné svétlo indikuje zbytkové teplo povrchu
topné zdny, k zajisténi bezpecnosti obsluhy

Trouby
® Zapusténé, dvouplastové, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavreni a lepsi hygienu
* \/nitfni prostor trouby v nerezové oceli
s Zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP
a 2mm &erné smaltovana ocel pro 700XP)
e Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
¢ Elektricka trouba s oddélenymi termostaty
pro horni a spodni topna télesa.
Nastavitelny termostat:
- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

900 rada

* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

700 rada

* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

o s elektrickou statickou troubou, Sitka
800mm

Grilovaci desky

o Horni desky lisované z jednoho kusu nerezové
oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm pro 700XP), s
hladkymi zaoblenymi rohy

® \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

® Pravouhlg, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dil

¢ Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

e Grilovaci deska (tl. 15mm pro 900XP a 12mm
pro 700XP) pro rovnomérnou distribuci tepla

® Povrch z ocelolitiny nebo tvrdé chromovany

o \elky vypousteci otvor a zasuvka na zachytavani
tuku

o Zvét8eny zasobnik na sbér tukd (volitelny)

Plynové modely 900XP

- Povrch z ocelolitiny - termostaticka regula-
ce, bezpednostni termostat, rozsah teplot
od 90°C do 280°C

- Povrch z ocelolitiny - rozsah teplot od
210°C to 420°C

- Tvrdé chromovany povrch, termostaticka
regulace, bezpecnostni termostat, rozsah
teplot od 130°C do 300°C

Plynové modely 700XP

- Povrch z ocelolitiny - rozsah teplot od
210°C do 400°C

- Tvrdé chromovany povrch, termostaticka
regulace, bezpecnostni termostat, rozsah
teplot od 130°C do 300°

® Piezoelektrické zapalovani

Elektrické modely

¢ Nerezova slitina Incoloy armujici topna télesa
pod varnou deskou

¢ Termostaticka regulace; bezpecnostni termostat

- rozsah teplot 120°C do 280°C (900XP)

- rozsah teplot 110°C do 300°C (700XP)

¢ Plynova trouba s nerezovym, vysoce Ucinnym,
atmosférickym centralnim hofakem s optimali-
zovanym spalovanim, se zafizenim na kontrolu
zhasnuti plamene a piezoelektrickym zapalova-
nim. Nastavitelny termostat:

- 900XP od 120°C do 280°C

- 700XP od 110°C do 270°C

o FElektricka trouba s oddélenymi termostaty pro hor-
ni a spodni topna télesa. Nastavitelny termostat:

- 900 XP od 110°C do 285°C

- 700 XP od 140°C do 300°C

900 rada

® povrch z ocelolitiny (hladky, vroubkovany,
kombinovany)

o tvrdé chromovany povrch (hladky nebo
kombinovany)

* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

¢ na plynové nebo elektrické statické troubé

* HP verze bez podestavby, plyn, povrch z
ocelolitiny, 1200mm

700 rfada

¢ povrch z ocelolitiny (hladky, vroubkovany,
kombinovany)

o tvrdé chromovany povrch (hladky nebo
kombinovany)

s 6. Tl

Grily

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

® Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dild

e Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

e Odnimatelné 3-stranné ochrany proti ostriku
z nerezové oceli

® \/oIné stojici modely — oboustranny litinovy
rost - strukturovany pro maso a hladky pro
ryby a zeleninu

* Plynové modely bez podestavby — litinové
roSty

® Elektrické modely bez podestavby —
nerezoveé rosty

o Skrabky na rodt jako standardni vybaveni

Plynové Grily

* Horaky z nerezové oceli s kontrolou selhani
plamene a krycimi stfiskami

Elektrické Grily

* Nerezova slitina Incoloy armuijici topna télesa
pod varnou deskou

e |ndikacni kontrolka zapnuti

700XP Plynové Lavové Grily

® Lavové kameny pro specifickou vini

* Horaky z nerezové oceli s kontrolou selhani
plamene a krycimi stfiskami

HP Plynové PowerGrilly

* \/ysoce UCinny salavy topny systém
(patentovano)

® Horaky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, s kontrolou selhani plamene
a ochranou zapalovaciho plaminku a
piezoelektrickym zapalovanim

* Max. teplota na varném povrchu 350°C

e Odolné, odnimatelné litinové rosty

® Objemné sbérné zasuvky na tuk a stavy, 1
na kazdy horak

900 rada

e plynové nebo elektrické modely

e volné stojici, Sifky 400, 800mm

¢ HP Plynové PowerGiilly, Sitky 400, 800,
1200mm

700 rfada

e plynové nebo elektrické modely

e modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

e samostatné stojici modely

* HP Plynové PowerGiilly, Sitky 400, 800mm




Oh¥ivaé hranolkil a smazenych
pokrmu

¢ Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

® \/négjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

¢ Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

e Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

¢ Perforované falesné dno

e Infracervend vyhfevna lampa umisténa na
zadni strané jednotky

e Spina¢ Zap/Vyp

¢ \Vhodné pro GN1/1, max. vySky 150mm

900 rada

* model bez podestavby, Sifky 400mm
700 rada

* model bez podestavby, Sitky 400mm

Fritézy

* Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezoveé oceli (tl. 2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSipanely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

¢ Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dill

e Robustni ventily na vypousténi oleje

e Termostaticka regulace teploty s
bezpe&nostnim termostatem na ochranu
proti prehrati

Rozsah teplot

® az do 18 litrQ, plynovy/elektricky - od 105°C
do 185°C

e 23 litrovy plynovy - od 120°C do 190°C

o 23 litrovy elektricky - od 110°C do 185°C

Plynové fritézy

e V-tvar® vany s externimi, vysoce efektivnimi
horaky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, zafizeni na kontrolu selhani
plamene, chranény zapalovaci plaminek a
piezoelektrické zapalovani

Elektrickeé fritézy

e V-tvar” vany s externimi, vysoce efektivnimi
vykonnymi infracervenymi topnymi télesy

900XP - 23 litrové HP fritézy

- elektronickeé fizenim teploty, nastaveni
varného ¢asu, hlavni vypinag, nastaveni
skutecné teploty, ulozeni varnych
programdi

- automaticka filtrace oleje a automaticky
doplrovaci systém

- automatické zvedanim kosu

Plynova fritéza s trubkovymi horaky

¢ |dedlni na obalované pokrmy

® Plynova trubice uvnitf fritovaci vany vytvari
“chladnou zénu” pro zachyceni zbytk( jidel

e Hordky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, zafizeni na kontrolu proti
zhasnuti plamene a chranény zapalovaci
plaminek

e Termostaticka regulace teploty od 110°C
do 190°C

® Bezpecnostni termostat na ochranu proti
prehrati

® Piezoelektrické zapalovani

900 fada

¢ plynovy nebo elektricky ohfev, externi ohfev
nebo topna télesa ve vané

® 1 nebo 2 fritovaci nadoby

® 15 litr, 18 litrd, 23 litrG

o Sitka 400, 800mm

e 23 litrova fritéza s trubkovymi horaky, délky
400mm

¢ 110 litrova fritéza s posuvnymi kosi (1x110L
a2x110L)

700 fada

® 2x5 litrd, 7 litrQ, 12 litrQ, 14 litrQ, 15 litrd

¢ plynovy nebo elektricky ohfev, externi ohfev
nebo topna télesa ve vané

® 1 nebo 2 fritovaci vany

e modely bez podestavby, sitky 400, 800mm

® 34 litrova fritéza s trubkovymi horaky, Sitky
800mm

900XP & 700XP

Varice téstovin

e Lisovana pracovni deska z jednoho kusu
nerezové oceli (2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/néjsi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e Postranni a predni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

¢ Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

¢ \any z nerezové oceli 316L AISI

® Bezpecnostni termostat na ochranu proti
provozu bez vody

e Systém s kontinualnim doplrhovanim vody
s moznosti regulace

e \/lypousténi ruénim kulovym ventilem pro
rychlé vyprazdnéni

» Automaticky systém zvedani ko8l (volitelné)

Plynové modely

e “Energy control” pro presnou regulaci
vykonu

e Individuélné fizené vysoce vykonné horaky
(jleden pro kazdou nadobu), umisténé
pod vanou se zafizenim na kontrolu
zhasnuti plamene, zapalovaci plaminek a
piezoelektrické zapalovani

e Neni tfeba elektrického pripojeni

Elektrické modely

¢ Infraéerveny topny systém umistény pod
vanou

700XP HP Automaticky vafi¢ téstovin
- 4 r(zné varné cykly podle vykonu
- programovatelny automaticky zdvih
ko$U (moZnost ulozit do paméti 5
rlznych varnych ¢asl na kos)

900 fada

40 litr(, plyn/elektrika, 1 nebo 2 vany, Sitky
400, 800mm

o 150 litr, plyn/elektrika/para, 1 nebo 2 vany,
automatika, Sitky 800, 1600mm

® 190 litr, plyn/elektrika/péra, 1 vana,
automatika, Sitky 1200mm

700 fada

® HP automaticky model, 20 litr(, elektricky

e 24,5 litr(, plyn/elektrika, 1 nebo 2 vany, Sitky
400, 800mm
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900XP & 700XP

Vodni lazen

e Lisovana pracovni deska z jednoho kusu
nerezoveé oceli (2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e Postranni a predni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

® Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dild

* \Vhodna pro GN 1/1, max. vySka 150mm

* Provozni teplota od 30°C do 90°C

® Znacka maximalni hladiny vody je vyznacena
na sténé nadoby

* Manualni plnéni vody (vodni plnici kohout Ize
objednat zviast)

e Kohout na vypousténi vody umistén vpredu

900 fada

® plynové nebo elektrické modely

e modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm
700 rada

o elektrické modely

* modely bez podestavby, Sitky 400, 800mm

Varné kotle

¢ \/ana a dvojité viko z nerezové oceli

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e | isovana viozka a viko jsou z nerezové oceli
316 AISI

¢ HlubokotaZena viozka se zaoblenymi rohy

® Bezpecnostni ventil zaruCuje spravny
pracovni tlak u modeld s nepfimym ohfevem

* Manometrické fizeni provozu varného kotle

e Solenoidovy ventil pro doplfiovani horkou
nebo studenou vodou

* \/ngjsi ventil pro manualni odvzdusnéni
duplikétoru béhem faze nahfivani, u modeld
s nepfimym ohfevem

e Uzavieny topny systém zabrariuje plytvanim
energie U modeld s nepfimym ohfevem

¢ \/lysoka kapacita vypoustéciho ventilu pro
vypousténi kotle.

Plynové modely

e Hordky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, kontrola zhasnuti plamene,
omezovac teploty a chranény zapalovaci
plaminek

Elektrické modely
¢ Topna télesa s regulaci vykonu, omezovaé
teploty a tlakovy spinaé

PFimy ohfev
- hotéky ohfivaji pfimo dno varné viozky
- pokrmy mohou dosahnout vy3si teploty
nez u nepfimého ohfevu

Nepfimy ohiev
- vyuziti integrované nasycené pary pfi
110°C ve dvojitém plasti
- spinani tlakovym regulatorem
- modely také s automatickym
doplrhovanim duplikatoru

900 rada

® kulata kotle, 60 litri, 100 litrd, 150 litrd, Sitka
800mm

e hranaté kotle, 250 litr(, $itky 1200mm

¢ plynovy nebo elektricky ohfev

e pfimy nebo nepfimy ohfev

700 fada

o kulaté kotle, 60 litr(i, $itka 800mm

¢ plynovy nebo elektricky ohfev

e pfimy nebo nepfimy ohfev

J

Sklopné Panve

¢ \Vana se zaoblenymi rohy, s dvouplastovym
vikem z nerezové oceli

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dild

e \arny povrch z nerezové oceli nebo z
ocelolitiny

e Varny povrch u “Duomat” 900XP
(kombinace nékolika druh( nerezovych
oceli) zlepSuje tepelnou stabilitu, zabraruje
deformacim varného povrchu a je vice
odolny korozi

¢ \/ysoce presny manudini nebo motorovy
sklapéci systém

Plynové modely
® Horaky s optimalizovanym spalovanim,
kontrola zhasnuti plamene a piezoelektrické
zapalovani s elektronickym fizenim plamene
* Horaky uchyceny ke dnu panve se pohybuijt
spole¢né s vanou i b&hem sklapénim
® Termostaticka regulace teploty
- 900 XP od 120°C to 300°C
- 700 XP od 90°C to 290°C
Elektrické modely
¢ Infracerveny ohrev umistény pod varnym
povrchem
* Topnice uchyceny ke dnu panve se pohybuit
spolecné s vanou i béhem sklapénim
¢ Termostaticka regulace teploty
- 900 XP od 120°C do 300°C
- 700 XP od 120°C do 280°C

900 rada

® 80 litrd, Sitka 800mm

* 100 litrd, $itka 1000mm

e plynovy nebo elektricky ohfev

¢ ocelolitina nebo “Duomat” varny povrch

* motorové nebo manualni sklapéni

700 fada

® 60 litrd, Sitka 800mm

 plynovy nebo elektricky ohrev

e varny povrch z nerezové oceli nebo
ocelolitiny

® manualni sklapéni
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Multifunkéni Panve

e Lisovana pracovni deska z jednoho kusu
nerezoveé oceli (2mm pro 900XP - 1,5mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

* Pravouhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dilli

® \/ana z nerezové oceli se zaoblenymi rohy a
s bezesvym svarenim

e \arny povrch z vrstvené oceli (3mm vrstva
nerezové oceli 316 AISI pokryta 12mm
vrstvou ocelolitiny)

Plynové modely

* Horaky jsou vybaven dvojitou radou
plamenti pro rovnomeérnou distribuci tepla

* Termostaticky plynovy ventil. Piezoelektrické
zapalovani

® Teplotni rozsah od 100°C do 250°C

Elektrické modely
* Topna télesa jsou obloZena nerezovou
slitinou Incoloy pod varnym povrchem
® Termostatickeé fizeni a regulator vykonu
slouzi pro presnou kontrolu vareni a redukci
ztrat energie pfi nastavovani teplot
® Teplotni rozsah
- 900 XP od 100°C do 300°C
- 700 XP od 100°C do 250°C

900 fada

® 22 |itr(, Sitka 800mm
 plynovy nebo elektricky ohrev
700 fada

o 11 litr, 22 litr

® 400, Sitka 800mm

 plynovy nebo elektricky ohrev

J

Chlazené/Mrazici Podestavby

* \/ngjsi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

»Ref-freezer” - chladici&mrazici podestavba
¢ Je schopna pracovat jako chladni¢ka nebo
mrazni¢ka. Teplotu Ize nastavit od -22°C

do +8°C

 Digitalni termostat a displej

® \/estavéna kompresorova jednotka

e 2 zasuvky s bezpecnostni zarazkou,
perforovana spodni deska, nosnost kazdé
do 40 kg

e Moznost instalace na kolecka

® Pro okolni teplotu do 43°C

¢ Vhodné pro lcyHot konfiguraci

Chlazené a mrazici podestavby
® Rozsah teplot:
- chlazeni od -2°C do +10°C
- mrazeni od -15°C do -20°C
® \/estavéna kompresorova jednotka
® Termostat, svételna indikace odmrazovani a
spina¢ ON/OFF
e Objemné zasuvky z nerezové oceli s
teleskopickymi anti-sklopnymi kolejnicemi
pro GN 1/1
* Pro okolni teplotu do 43°C

900 fada

o Ref-freezer podestavba, 2 zasuvky, Sitka
1200mm

e Chladici podestavba, 2 zasuvky, Sitka
1200mm

700 rada

¢ Chladici podestavba se 2 nebo 3 dvermi
zasuvkami, Sifky 1200mm

900XP & 700XP
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Neutralni moduly a Podestavby

Neutralni moduly

* \/ngjSi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

e Postranni a predni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

® S uzavirdnym ¢elem nebo se zasuvkou

Neutralni podestavby
* \/ngjsi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite
* \/olitelna prislusenstvi:
- dvitka s madly
- zasuvky
- vwyhiivaci jednotky
- zasuvy na GN

900 fada

e neutralni moduly, Sitky 200, 400, 800mm

* neutralni moduly se zasuvkou, Sitky 200,
400, 800mm

* neutralni podestavby, Sitky 400, 800,
1200mm

® podestavby se zasuvkou pro lahve, Sitky
200mm

700 fada

e neutralni moduly, Sitky 200, 400, 800mm

¢ neutralni moduly se zasuvkami, Sitky 200,
400, 800mm

* neutralni podestavby, Sitky 400, 800,
1200mm
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zakladech

Na nozickach
Standardni instalace, idealni freSeni, kdyz
potrebujete stabilni instalaci zarizeni,
nozicky standardné stavitelné

Dodavano jako standard na vSechna
‘ volné stojici zafizeni a podestavby

‘ ‘ Oplasténi nohou

Chrani noziCky v oblasti mezi zafizenim a
podlahou

MUze byt pouzito na vSechny modely

Na kole¢kach
Vymeéna za nozicky je flexibilni fesent,
které dovoluje snadny presun zarizeni
- : '. r G [ - .

— -' MUze byt pouzito na volné stojici modely
I': : a podestavby *

\
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900XP & 700XP

Electrolux — orientace na

zakaznika

Jsme presvedceni, ze to je spravny pristup: byt konkurenceschopni

na trhu a predvidat pozadavky zakaznika, at' uz se jedna o konstrukci,
vyrobu, marketing nebo sluzby. V Electroluxu ji nazyvame “zakaznickou
posedlosti’, protozZe to jsou prani, touhy, nazory, naseho zakaznika, ktere

ridi nase ¢iny a vyvoj nasich produktd.

Vyroba, kontrola a vystupni test véech produkti

Kvalita vyroby znamena trvale lepSi vysledky. ,Made
by Electrolux“ reprezentuje po celém svéte, je
zérukou vysokych technickych a kvalitnich meritek,
na zakaznika zameéreny design a vyvoj vyrobku. V
Electrolux Professional znamena modularni platforma,
ze vSechny vyrobky jsou testovany a kvalita vSech funkci
je mimoradné kontrolovana experty pred zabalenim.
Kromé tohoto postupu, jsou provadeny rovnéz kontroly
na konci vyrobniho fetézce a také ve skladu. Electrolux
svoji vysokou urovni kvality nadale uspokojuje stale
narocnegjsi zakazniky.

Pred-prodejni servis: vice nez 1000 odbornikd je
pfipraveno pomahat zakaznikum

Tym s vice nez 1.000 specializovanych technikl po
celém sveté ma jediny cil: navrhnout spotrebice,
které se snadno pouzivaji a jsou funkéni a naprosto
spolehlivé. Permanentni spoluprace mezi konstrukteéry,
techniky a kuchafi zajistuje, ze vyrobky Electrolux jsou
vyrabény podle presnych profesionalnich specifikaci.
Tito specialisté jsou pIné pripraveni pomahat zakaznikam
pfi stanoveni spravného postupu a navrhovat nejvice
funkeni zafizeni pro pozadované specifikace, at je to
mala restaurace nebo velke instituce.

Project & Quotation )
Software pro Kuchynska Reseni




Po-prodejni sluzby a servis: u zakaznika,
vSude na svété

Kdyz je fe¢ o spolehlivosti vyrobkd Electrolux
Professional a globalni pfitomnosti, mluvime o co
zkuSenych a kvalifikovanych partnerd, ktefi se zabyvaiji
denné mnoha ukoly: od instalace az po nahradni dily
a Udrzbu. Jejich spoleénym cilem je zajistit efektivni
a rychlé sluzby a technickou pomoc zakaznikiim.
Tyto vyrobky jsou dodavany, instalovany a efektivné
kontrolovany pres globalni po-prodejni a servisni sit,
ktera zajistuje rychlé a odborné poradenstvi po celém
Svéte.

¢ 1.139 autorizovanych servisnich strfedisek

* vice nez 5.000 odbornych technik(

¢ 10 leta dostupnost nahradnich dilli po skonéeni
vyroby

® 44 000 nahradnich dilCi k dispozici na skladé

® 24/48 hodinova dodavky nahradnich dill po celém
svete

-
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Electrolux Chef Academy: on-line seminare a
predavani zkuSenosti mezi kuchari

Electrolux Chef Academy byla vytvorena s urcitym
cilem: nabidnout to nejlepSi v gastronomii, vzdélavani
a informacnich sluzbéch. Zivé prezentace a podrobné
navody jsou jen nékteré z aktivit nabizenych pro
vice nez 6.000 hostl, které nas navstivi kazdy rok.
MCzete zkusit ,zivé vareni“ pod vedenim Executive
Séfkuchar(i Electrolux, nediinych &lenti nageho tymu
profesionalt, kteri vyuzivaji zkuSenosti ,hvézdnych'
hotell a restauraci a znalosti nejmoderngjsich konceptt
kuchyriskeé technologie. Kazdy seminar poskytuje:

e Teoretickou Cast: popis parametrd, funkci,
pracovnich postupt a spravnou tdrzbu.

e Prakticka Cast: varné techniky, ingredience,
planovani novych kuchynskych postupt, ukéazky
vareni.
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www.electrolux.cz/foodservice

Share more of our thinking at www.electrolux.com
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